
San Valentino
T a r t a r e  d i  m a z z a n c o l l e  c o n  p a p a i a ,  m a n g o  e  s e d a n o  b i a n c o

A N T I P A S T I

P R I M I

S E C O N D O

D O L C E

D o l c e  d e g l i  i n n a m o r a t i

C a l a m a r i  e  g a m b e r i  a l l a  b r a c e  
c o n  c r e m a  d i  z u c c a  e  m i s t i c a n z a

R i s o t t o  c o n  i  g a m b e r i  a l  b i t t e r

D e l i z i e  a l  l i m o n e  c o n  l a  b o t t a r g a  d i  m u g g i n e  e  v o n g o l e

P o l p e t t i n a  d i  t o n n o  r o s s o  e  t r i g l i a  d i  s c o g l i o  f r i t t a s u
l e t t o  d i  m e l a n z a n a  e  m e n t a

M E N Ù  O R I E N T A T I V O

1 4  F E B B R A I O  2 0 2 7

€  9 0 , 0 0  A  P E R S O N A  V I N I  I N C L U S I

D e n t i c e  c o n  c r e m a  d i  l a t t u g a ,  p o m o d o r i n o  e  r a d i c c h i o  t a r d i v o  f r i t t o


	MENÙ ORIENTATIVO
	San Valentino
	14 FEBBRAIO 2027
	ANTIPASTI
	Polpettina di tonno rosso e triglia di scoglio frittasu letto di melanzana e menta
	Tartare di mazzancolle con papaia, mango e sedano bianco
	Dentice con crema di lattuga, pomodorino e radicchio tardivo fritto

	PRIMI
	Risotto con i gamberi al bitter

	SECONDO
	Calamari e gamberi alla brace
	con crema di zucca e misticanza

	DOLCE
	Dolce degli innamorati
	€ 90,00 A PERSONA VINI INCLUSI



